Ergebnisse der
Versuchsweinverkostung 2022

Die nachfolgenden Seiten zeigen die Ergebnisse der von uns durchgefiihrten
Verkostungen. Die Versuchsweine wurden an 2 Tagen von 40 Verkostern beurteilt.

Folgende Themen wurden behandelt:

e Hefevergleiche bei verschiedenen Weilweinen

gleicher Most und gleiche Garbedingungen mit verschiedenen Hefen bei den Sorten GV, GM,
WB, SB, Rosé, ...

e Einfluss spezieller Mikronahrstoffe bei WeilBwein
Beeinflussung der Weinstilistik durch unterschiedliche Ernéhrungsstrategien der Hefe

e Aromastabilitat wahrend der Weinlagerung
Einfluss verschiedener Behandlungsmittel auf die Aromen bei unginstigen
Lagerbedingungen

e Rotwein — verschiedene Ernahrungsstrategien im Vergleich

Alle Versuche wurden wahrend der Lese 2021 durchgefihrt.

Die Weine wurden einerseits anhand von verschiedenen Attributen nach
Schulnotensystem beurteilt und andererseits nach dem 20- Punkte System

bewertet. Bei den nachfolgenden Grafiken wurde der Mittelwert der Benotungen
ermittelt.

Fiir etwaige Fragen stehen wir gerne zur Verfiigung!

Vielen Dank fiir die Teilnahme an unserer Verkostung!

Georg Leindl Peter Derkits

Katharina Dimming Johann Hammer Johann Glanner Reinhard Herzog
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Hefevergleich

Versuche mit 2 verschiedenen Weilweinhefen bei Griiner Veltliner

e Lalvin Sauvy
e 10C 18-2007

Hefevergleich Griner Veltliner - Kremstal

Aroma (griiner Apfel)
3,5

Volumen/Dichte Aroma (exotisch/tropisch)

Aroma (modern/fruchtig)

e | QlViN SQUVy e |OC 18-2007

Hefevergleich Griner Veltliner - Kremstal
17,0
16,5
16,0
15,5
15,0
14,5
14,0
13,5
13,0

12,5

12,0
M Lalvin Sauvy m |0C 18-2007




Hefevergleich

Versuche mit 3 verschiedenen Weilweinhefen bei Griner Veltliner

e Lalvin EC 1118
e Lalvin QA 23
e Uvaferm Exence

Hefevergleich Griner Veltliner - Kamptal

Aroma (griiner Apfel)
35

Volumen/Dichte Aroma (exotisch/tropisch)

Aroma (modern/fruchtig)

e—fFC-1118 QA23 Exence

Hefevergleich Griner Veltliner - Kamptal
17
16,5

16

15,5
15
14,5
14
13,5
13
12,5
12

WEC-1118 mQA23 M Exence




Nahrstoffvergleich bei Griner Veltliner

Versuche mit 2 verschiedenen Spezialnéhrstoffen bei Griiner Veltliner

Dosage: 25g/hL

17,0
16,5
16,0
15,5
15,0
14,5
14,0
13,5
13,0
12,5

12,0

Stimula Sauvignon Blanc
Stimula Chardonnay

Nahrstoffvergleich Griner Veltliner - Weinviertel

Aroma (griiner Apfel)

3,4
3,2
3,0

Volumen/Dichte ’ Aroma (exotisch/tropisch)

Aroma (modern/fruchtig)

e \ISB Stimula SB e V|SB Stimula CH

Nahrstoffvergleich Griiner Veltliner - Weinviertel

B MSB Stimula SB B MSB Stimula CH



Hefevergleich

Versuche mit 3 verschiedenen Weilweinhefen bei Griner Veltliner

e |0C 18-2007
e Filtraferm Griner Veltliner
o Filtraferm Expression

Hefevergleich Griiner Veltliner - Wagram

griner Apfel
4,0

3,5

3,0

Volumen/Dichte exotisch/tropisch

modern/fruchtig

e 1 8-2007 e Fijltraferm GV e Filtraferm Expression

Hefevergleich Griner Veltliner - Wagram
17,0
16,5
16,0
15,5
15,0
14,5
14,0
13,5
13,0

12,5

12,0

m 18-2007 M Filtraferm GV M Filtraferm Expression
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Hefevergleich

Versuche mit 4 verschiedenen WeiBweinhefen bei WeiRburgunder

e LalvinEC 1118
e |OC Infini” TWICE
e Lalvin CY 3079
e Lalvin Affinity
Hefevergleich WeiRburgunder - Steiermark
Aroma (fruchtig/wiirzig)
4,5
4,0
3,5
31
Volumen/Dichte 2,0 Aroma (exotisch/tropisch)
Typus (Burgunder)
e FC-1118 e |nfini Twice — e=====CY 3079 == Affinity
Hefevergleich WeiRburgunder - Steiermark
17,0
16,5
16,0

15,5
15,0
14,5
14,0
13,5
13,0
12,5
12,0

W EC-1118 minfini Twice mCY3079 m Affinity




Hefevergleich

Versuche mit 2 verschiedenen WeiBweinhefen bei Sauvignon Blanc

e Filtraferm C-Aroma
e Lalvin Sauvy

Hefevergleich Sauvignon Blanc - Thermenregion

Aroma (griin/grasig)
4,0

3,5

Volumen/Dichte Aroma (exotisch/tropisch)

Aroma (Stachelbeere/Cassis)

e Fjltraferm C-Aroma e |alvin Sauvy

Hefevergleich Sauvignon Blanc - Thermenregion
17,0
16,5
16,0
15,5
15,0
14,5
14,0
13,5
13,0

12,5

12,0

M Filtraferm C-Aroma M Lalvin Sauvy

I



Hefevergleich

Versuche mit 2 verschiedenen Weilweinhefen bei Gelber Muskateller

o Filtraferm Tropic
e LalvinR2

Hefevergleich Gelber Muskateller - Thermenregion

Aroma (traubig)
4,0

3,5 |
Volumen/Dichte ‘ Aroma (exotisch/tropisch)

Aroma (Holunder)

e Filtraferm Topic = e====|alvin R2

Hefevergleich Gelber Muskateller - Thermenregion
17,0
16,5
16,0
15,5
15,0
14,5
14,0
13,5
13,0

12,5

12,0

M Filtraferm Topic M Lalvin R2



Lagerungsversuch

Prifung der Haltbarkeit eines Weillweines welche unter Stressbedingungen (Lagerung 4
Monate bei 20°C) gelagert wurden.

16,0
15,5
15,0
14,5
14,0
13,5
13,0
12,5
12,0

0-Variante

10 g/hL Glutastar

25 g/hL Longevity

2 g/hL Tanin Essential Antioxidant
15 g/hL Ascorbinsaure

Lagerungsversuch

Aroma (jugendlich/frisch)
3,5

3,0
2,5

2,0

Stressnote/UTA Alterung

Mundgefuhl (gerbig/bitter)
== (-Variante == ]0g/hL Glutastar =2 5g/hL Longevity

e 2g /L Tanin Antioxidant ======15g/hL Ascorbinsdure

Lagerungsversuch

m 0-Variante ® 10g/hL Glutastar m 25g/hL Longevity ® 2g/hL Tanin Antioxidant ® 15g/hL Ascorbinsiure

I




Fulle/Dichte

Einfluss verschiedener Strategien auf die Fiille und Dichte des Weines

e O-Variante

e 15g/hL Fresh Oak

e 20 g/hL IOC Mannolees

e 25g/hL Spehre

e 100 mL/hL Mannolees Flash

Fulle/Dichte
Frucht/frische
3,5
Volumen/Dichte Reservecharakter
Harmonie
e (-\/ariante =1 5g/L Fresh Oak === 20g/hL Mannolees
e 25g /N1 Sphere e 100mL/hL Mannolees Flash
Fille/Dichte
17,0
16,5
16,0
15,5
15,0
14,5
14,0
13,5
13,0
12,5
12,0
0-Variante 1,5g/L Fresh Oak 20g/hL Mannolees 25g/hL Sphere 100mL/hL Mannolees
Flash

I



Hefevergleich

Versuche mit 2 verschiedenen Roséweinhefen bei Rosé (80 % Zweigelt)

e Lalvin Sun Rosé
e |OC Fresh Rosé

Hefevergleich Rosé - Weinviertel

Aroma(rotbeerig)
4,0

Volumen/Dichte Aroma (citrus/frische)

Aroma (modern/estrig)

@ | alvin SUN ROSé  e===|0C Fresh Rosé

Hefevergleich Rosé - Weinviertel

17,0
16,5
16,0
15,5
15,0
14,5
14,0
13,5
13,0

12,5

12,0

H Lalvin Sun Rosé M |OC Fresh Rosé

I



Hefevergleich

Versuche mit 3 verschiedenen Roséweinhefen bei Rosé

Vergleichshefe
Lalvin Sun Rosé

Lalvin Affinity
Hefevergleich Rosé - Rosalia
Aorma (rotbeerig)
4,0
3,5
Volumen/Dichte \ Aorma (citrus/frische)

Aroma (modern/estrig)

e \/ergleichshefe  ems===|alvin Sun Rosé === |alvin Affinity

Hefevergleich Rosé - Rosalia
17,0
16,5
16,0
15,5

15,0

14,5
14,0
13,5
13,0
12,5
12,0

H Vergleichshefe M Lalvin Sun Rosé M Lalvin Affinity

I




Nahrstoffvergleich bei Zweigelt
Versuche mit einem Spezialnahrstoff bei Zweigelt

e Lalvin BM 4x4 ohne Stimula Syrah
e Lalvin BM 4x4 mit 25 g/hL Stimula Syrah

Nahrstoffvergleich Zweigelt - Rosalia

Aroma (rotbeerig/kirschig)
4,0

3,5

3,0,

Volumen/Dichte Aroma (dunkelbeerig)

Taninqualitat/Reife

== ohne Stimula Syrah ~ e====25g/hL Stimula Syrah

Nahrstoffvergleich Zweigelt - Rosalia

17,0
16,5
16,0
15,5
15,0
14,5
14,0
13,5
13,0

12,5

12,0

H ohne Stimula Syrah ~ m25g/hL Stimula Syrah

I



Nahrstoffvergleich bei Zweigelt
Versuche mit einem Spezialnahrstoff bei Zweigelt

e Lalvin BM 4x4 0-Variante
e Lalvin BM 4x4 20 g/hL Stimula Syrah
Lalvin BM 4x4 20 g/hL Stimula Cabernet

Nahrstoffvergleich Zweigelt - Burgenland

Aroma (rotbeerig/kirschig)
4,0

3,5
3,0

4

Volumen/Dichte Aroma (dunkelbeerig)

Taninqualitat/Reife

e (-Variante = e====20g/hL Stimula Syrah  ====20g/hL Stimula Cabernet

Nahrstoffvergleich Zweigelt - Burgenland
17,0

16,5
16,0

15,5

15,0
14,5
14,0
13,5
13,0
12,5
12,0

M 0-Variante M 20g/hL Stimula Syrah B 20g/hL Stimula Cabernet

I




