
 

 

 

Ergebnisse der 

Versuchsweinverkostung 2022 
Die nachfolgenden Seiten zeigen die Ergebnisse der von uns durchgeführten 

Verkostungen. Die Versuchsweine wurden an 2 Tagen von 40 Verkostern beurteilt. 

Folgende Themen wurden behandelt: 

• Hefevergleiche bei verschiedenen Weißweinen 
gleicher Most und gleiche Gärbedingungen mit verschiedenen Hefen bei den Sorten GV, GM, 

WB, SB, Rosé, … 

• Einfluss spezieller Mikronährstoffe bei Weißwein  

Beeinflussung der Weinstilistik durch unterschiedliche Ernährungsstrategien der Hefe 

• Aromastabilität während der Weinlagerung 

Einfluss verschiedener Behandlungsmittel auf die Aromen bei ungünstigen 

Lagerbedingungen 

• Rotwein – verschiedene Ernährungsstrategien im Vergleich 

 

Alle Versuche wurden während der Lese 2021 durchgeführt. 

Die Weine wurden einerseits anhand von verschiedenen Attributen nach 

Schulnotensystem beurteilt und andererseits nach dem 20- Punkte System 

bewertet. Bei den nachfolgenden Grafiken wurde der Mittelwert der Benotungen 

ermittelt. 

Für etwaige Fragen stehen wir gerne zur Verfügung! 

 

Vielen Dank für die Teilnahme an unserer Verkostung! 

 
 

Georg Leindl   Peter Derkits 

Katharina Dimming   Johann Hammer   Johann Glanner   Reinhard Herzog 
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Hefevergleich Grüner Veltliner - Kremstal

Lalvin Sauvy IOC 18-2007

Hefevergleich 

 

Versuche mit 2 verschiedenen Weißweinhefen bei Grüner Veltliner 

• Lalvin Sauvy 

• IOC 18-2007 
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Hefevergleich Grüner Veltliner - Kremstal

Lalvin Sauvy IOC 18-2007
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Hefevergleich Grüner Veltliner - Kamptal

EC-1118 QA23 Exence
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Hefevergleich Grüner Veltliner - Kamptal

EC-1118 QA23 Exence

Hefevergleich 

 

Versuche mit 3 verschiedenen Weißweinhefen bei Grüner Veltliner 

• Lalvin EC 1118 

• Lalvin QA 23 

• Uvaferm Exence 
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Nährstoffvergleich Grüner Veltliner - Weinviertel

MSB Stimula SB MSB Stimula CH

Nährstoffvergleich bei Grüner Veltliner 

Versuche mit 2 verschiedenen Spezialnährstoffen bei Grüner Veltliner  

Dosage: 25g/hL 

• Stimula Sauvignon Blanc 

• Stimula Chardonnay 
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Hefevergleich Grüner Veltliner - Wagram

18-2007 Filtraferm GV Filtraferm Expression

Hefevergleich 

 

Versuche mit 3 verschiedenen Weißweinhefen bei Grüner Veltliner 

• IOC 18-2007 

• Filtraferm Grüner Veltliner 

• Filtraferm Expression 
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Hefevergleich Grüner Veltliner - Wagram

18-2007 Filtraferm GV Filtraferm Expression



 

Hefevergleich 

 

Versuche mit 4 verschiedenen Weißweinhefen bei Weißburgunder 

• Lalvin EC 1118 

• IOC Infini´ TwICE 

• Lalvin CY 3079 

• Lalvin Affinity 
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EC-1118 Infini Twice CY 3079 Affinity
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Hefevergleich 

 

Versuche mit 2 verschiedenen Weißweinhefen bei Sauvignon Blanc 

• Filtraferm C-Aroma 

• Lalvin Sauvy 
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Filtraferm C-Aroma Lalvin Sauvy
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Hefevergleich 

 

Versuche mit 2 verschiedenen Weißweinhefen bei Gelber Muskateller 

• Filtraferm Tropic 

• Lalvin R2 
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Lagerungsversuch

0-Variante 10g/hL Glutastar 25g/hL Longevity 2g/hL Tanin Antioxidant 15g/hL Ascorbinsäure

Lagerungsversuch 

 

Prüfung der Haltbarkeit eines Weißweines welche unter Stressbedingungen (Lagerung 4 

Monate bei 20°C) gelagert wurden. 

• 0-Variante 

• 10 g/hL Glutastar 

• 25 g/hL Longevity 

• 2 g/hL Tanin Essential Antioxidant 

• 15 g/hL Ascorbinsäure 
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Fülle/Dichte 

Einfluss verschiedener Strategien auf die Fülle und Dichte des Weines 

• 0-Variante 

• 1,5 g/hL Fresh Oak 

• 20 g/hL IOC Mannolees 

• 25 g/hL Spehre 

• 100 mL/hL Mannolees Flash 
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Hefevergleich 

 

Versuche mit 2 verschiedenen Roséweinhefen bei Rosé (80 % Zweigelt) 

• Lalvin Sun Rosé 

• IOC Fresh Rosé 
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Hefevergleich 

 

Versuche mit 3 verschiedenen Roséweinhefen bei Rosé 

• Vergleichshefe 

• Lalvin Sun Rosé 

• Lalvin Affinity 
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Nährstoffvergleich bei Zweigelt 

Versuche mit einem Spezialnährstoff bei Zweigelt  

• Lalvin BM 4x4 ohne Stimula Syrah 

• Lalvin BM 4x4 mit 25 g/hL Stimula Syrah 
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Nährstoffvergleich bei Zweigelt 

Versuche mit einem Spezialnährstoff bei Zweigelt  

• Lalvin BM 4x4 0-Variante 

• Lalvin BM 4x4 20 g/hL Stimula Syrah 

• Lalvin BM 4x4 20 g/hL Stimula Cabernet 
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